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Pizze

ITEM

Pizza Margherita

Sauce tomate, mozzarella fondante et basilic frais.

Peperoncino Pizza

Sauce tomate généreuse, mozzarella fondante et salami épicé qui apporte une touche de chaleur.

Quattro Stagioni Pizza

Une pizza margherita garnie de champignons, aubergines, olives noires et artichauts.

Baci and Abbracci Pizza

Smoked mozzarella, pancetta and caramelized onions.

Parma Pizza

Mozzarella, prosciutto di Parma and wild arugula.

Quattro Formaggi Pizza

Un mélange de mozzarella, gorgonzola, parmigiano et fromage de chévre couronne cette pizza savoureuse.

Pizza Bianca

Mozzarella, ricotta, sausage, mushroom and spicy Sicilian olive oil.

Prosciutto e Funghi Pizza

Tomato sauce, mozzarella, mushrooms and ham.

Calzone

Salami, tomato sauce, ricotta and mozzarella.

Burrata Pizza

Fausse.

Vegetariana Pizza

Une base de sauce tomate accueille une fondue de mozzarella, agrémentée de champignons savoureux, d'oignons doux et de p...

Pizza Ortolana

Pizza margherita with peppers and sausage.

Pizza Napoli

Tomato sauce, mozzarella and anchovies.

Salsiccia e Rapini Pizza

Mozzarella, sausage and broccoli rabe.

Antipasti

ITEM

Calamari Fritti

Fried calamari

Parmigiana di Melanzane

Aubergines panées et dorées a la poéle, nappées de sauce tomate onctueuse et gratinées au mozzarella fondant.

Bietole Rosse

Roasted beets, Brussel sprout, pistachio and pecorino

Lattuga alla Trentina

Pommes vertes croquantes mélangées a de I'arugula poivrée, enrichies de noix croustillantes, le tout accentué par des la...

Mista

Mixed green salad with tomatoes, cucumber, radish and balsamic dressing

Burrata e Pomodoro

Burrata mozzarella, pickled artichokes, roasted tomato and black olive

PRICE

$17.00

$19.00

$18.00

$18.00

$19.00

$18.00

$18.00

$18.00

$18.00

$18.00

$17.00

$18.00

$18.00

$18.00

PRICE

$22.00

$19.00

$14.00

$14.00

$12.00

$17.00



ITEM PRICE

Carpaccio di Manzo $18.00

Fines tranches de filet mignon accompagnées de roquette croquante et de copeaux de Parmigiano Reggiano.

Butternut squash $11.00

Courge musquée rehaussée de fromage de chevre crémeux.

Cozze $17.00

Sauteed mussels with light tomato sauce.

Crostini
ITEM PRICE
Focaccia al Rosmarino $12.00

Focaccia moelleuse garnie de brins de romarin parfumés.

Focaccia Aglio e Olio $12.00
With garlic and oil.

Focaccia al Parmigiano $12.00

Focaccia garnie de fromage parmesan, arrosée d'une huile piquante.

Focaccia Sale e Pepe $12.00
With salt and pepper.

Paste
ITEM PRICE
Spaghetti Carbonara $24.00

Spaghetti with creamy egg yolk and pancetta.

Rigatoni Bolognese $23.00

Rigatoni nappés de rago(t de viande a la facon bolognaise.

Lasagna $26.00

Traditional lasagna with meat ragout.

Homemade Spaghetti and Meatballs $24.00

Spaghetti maison avec boulettes de viande, mijotées dans une sauce tomate riche et parfumée, infusée d'ail et d'herbes m...

Gnocchi Sorrentina $22.00

Potato dough gnocchi with fresh tomato sauce mozzarella and basil.

Penne Norcina $22.00

Penne servie avec une sauce tomate crémeuse, garni de morceaux de saucisse et de champignons savoureux.

Cavatelli con Rapini e Salsiccia $24.00

Cavatelli with broccoli rabe and sausage.

Spaghetti al Pomodoro $18.00

Spaghetti maison nappé d'une sauce tomate fraiche, garni de feuilles de basilic parfumé.

Violette di Parma $22.00

Gnocchi a la betterave rouge et fromage de chevre nappés d'une sauce au fromage, accompagnés de roquette sauvage.

Ravioli di Spinaci $28.00

Les raviolis farcis aux épinards et ricotta nappés d'une sauce aux truffes noires estivales.

Linguine alle Vongole $24.00

Linguine with clams.

Rigatoni con Malazane $22.00

Rigatoni with eggplant, tomato sauce and pecorino cheese.

Taglierini al Nero di Seppia $26.00

Fins et longs taglierini teints a I'encre de seiche, mélangés a un assortiment de fruits de mer. Parsemé de safran pour...



ITEM PRICE

Rigatoni Amatriciana $23.00

Rigatoni enrobé d'une sauce tomate généreuse, agrémenté de pancetta croustillante et d'oignons doucement sautés.

Penne Di Sior Di Latte $21.00

Penne Pasta with Tomato Sauce and Mozzarella Cheese.

Secondi
ITEM PRICE
Pollo Stile Parmigiana $33.00

Faux-filet de poulet nappé d'une sauce tomate onctueuse et fondu de mozzarella, accompagné de légumes savamment préparés...

Chicken Piccata $30.00

Poitrine de poulet agrémentée de citron et capres, accompagnée de haricots verts croquants.

Cotoletta alla Milanese $34.00

Veal Milanese with wild arugula and tomato salad.

Salmone $31.00

Grilled Atlantic salmon with grilled seasonal vegetables with sun dried tomato sauce.

Bistecca ai Ferri $46.00

Faux-filet de boeuf Black Angus, grillé a la perfection, accompagné de frites croustillantes.

Branzino $34.00
False
Cioppino $34.00

Mélange de fruits de mer sautés dans une sauce tomate Iégere, accompagné de pain grillé.

Chicken Mushroom Sauce $32.00

Chicken breast with mix mushroom sauce served with mashed potato

Battuta di Pollo alla Piastra $28.00

Grilled herb marinated chicken palliard served with white bean salad.

Contorni
ITEM PRICE
Broccoli Rabe $14.00

Sautéed broccoli rabe with olive oil and garlic

Mashed Potatoes $12.00
false

Sauteed Mixed Vegetables $12.00
French Fries $11.00
Roasted Potatoes $11.00

Pommes de terre réties doucement au four, rehaussées d'une touche d'huile d'olive extra vierge et de romarin frais. Chag...

Desserts
ITEM PRICE
Tiramisu $12.00
Triple Chocolate Mousse $12.00

Une onctueuse trinité chocolatée se dévoile en couches aériennes et soyeuses, de I'amertume du chocolat noir a I'onctuos...

Cheesecake $11.00

false



Beverages

ITEM

Soda

false
San Pellegrino Water
San Pellegrino Orangina

Panna Water

false

Alcohol (beer)

ITEM

Peroni

false

brooklyn lager
Must be 21 to purchase.

heineken

PRICE

$3.00

$7.00

$3.00

$6.00

PRICE

$7.00

$7.00

$7.00



