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Appetizer

ITEM

Samosa

Our famous samosas are fashioned by hand, stuffed full with mildly spiced potatoes or spiced keema (ground lamb) green p...

Naan Makhani

Pain a I'ail au beurre ou naan a I'ail accompagné de votre sauce makhani épicée préférée. Un classique végétarien qui co...

Signature Chilli

Piments ardents, poivrons verts et oignons sautés, associés a votre choix de |[égumes, poulet, poisson ou crevettes. Mari...

Popular Pakoda

We grind chickpeas into flour, turn it into a spiced batter, then soak in your choice mixed vegetable, chilies, Paneer c...

Lamb Stir Fry

Morceaux d'agneau sautés avec des oignons, du gingembre et de I'ail, rehaussés de feuilles de curry. Accompagnez-le d'un...

Soups

ITEM

Dal Soup

Lentilles mijotées doucement avec des fines herbes indiennes et épices délicates, accompagnées de tomates en dés. Ce pla...

Hot and Sour

This is the Indian version of the famous Chinese soup, flavored with soy sauce and lots of garlic.

Tomato Soup

A twist on the traditional tomato soup, thick slow cooked tomatoes blended with Indian spices and diced paneer cheese....

Salads

ITEM

Desi Salad

Rondelles d'oignons, citron et piments verts, relevés de chaat masala.

Chaat

ITEM

Pav Bhaji

Fresh mashed veggies and lots of garlic put together with a special pav bhaji masala topped with butter make this simple...

Samosa Chaat

Our famous samosa is topped with garbanzo beans, mint chutney, and tamarind chutney. This is a very tasty concoction of...

Aloo Tikki Chaat

De petites galettes de pommes de terre légerement épicées sont dorées a la poéle et garnies de chana masala. Le tout est...

Bhel Puri

A mouth watering street snack made with crisp puffed rice and Indian savories mixed with different chutneys. Your taste...

Papdi Chaat

Un lit de croustillantes papdis frites accueille des pois chiches tendres, généreusement nappés d'une sauce chutney a la...

Sev Puri

Crackers croustillants garnis d'un mélange savoureux et de chutneys, totalement végétarien et végétalien.

Extra Pav

Vegetarian, vegan and jain.

PRICE

$6.99

$10.99

$12.99

$7.99

$15.99

PRICE

$5.99

$5.99

$5.99

PRICE

$4.99

PRICE

$12.99

$8.99

$6.99

$8.99

$8.99

$8.99

$2.49



Rice & Noodles

ITEM

Schezwan Fried Rice

Basmati rice is fired with hot red Schezwan sauce and veggies or your choice of meat. Simply delicious! Vegetarian, vega...

Chau Chau

Noodles tibétains sautés a la poéle agrémentés de légumes frais émincés, ces nouilles se combinent au choix de viande et...

Vegetable Fried Rice

Basmati rice is flavored with soy sauce, ginger garlic, and fresh veggies or your choice of meat. Vegetarian, vegan and...

Jeera Rice

This is the simplest version of an Indian basmati rice pan cooked with cumin seeds and bay leaves. A great accompaniment...

Tamarind Rice

Tangy and delicious, the rice is cooked in a tamarind paste, topped with roasted peanuts and cilantro. Try it with some...

Peas Pulav

Riz basmati aux pois verts, délicatement mijoté avec des graines de fenouil, des noix de cajou croquantes et des raisins...

Plain Rice

false

Breads

ITEM

Naan

Pain tendre et moelleux cuit dans un four en argile traditionnel, avec la possibilité d'une garniture a I'ail roti au fe...

Roti

Pain plat indien traditionnel a base de blé entier, cuit dans un four en terre cuite.

Chef's Special

ITEM

Andhra Curry
A hot and spicy curry flavored with coconut and a flurry of special spices from the state of Andhra Pradesh. A 'hot' fav...

Chetinad Curry
A hot and spicy curry flavored with a special mix of spices from Chennai in South India. This curry is super hot! Vegeta...

Mahakali Mango Masala

Un mélange vibrant de Iégumes frais et de morceaux de mangue, mijotés dans une sauce a base d'oignon et de graines de fe...

Methi Malai

Feuilles de fenugrec Iégerement parfumées rencontrent un mélange unique d'épices dans ce plat incontournable. Adapté aux...

Organic Saffron Cauliflower
Chou-fleur biologique nappé d'une sauce a la creme légere, infusée avec une touche subtile de safran. Entierement végéta...

Tandoor

ITEM

Chef's Killer Kabobs

Cubes de poulet ou d'agneau marinent dans une sauce secréte du chef pendant plus de 24 heures. Ensuite, ils sont cuits d...

Famous Organic Tantric Tandoori

What does tantra have to do with tandoori? We believe that a good tandoori chicken ought to have the ability to take you...

Seekh Kabob

Your choice of ground chicken or lamb spiced up with mint and garam masala baked on a skewer in a special clay oven. Ser...

PRICE

$9.99

$10.99

$9.99

$6.99

$8.99

$6.99

$1.99

PRICE

$3.99

$4.99

PRICE

$17.99

$17.99

$18.99

$17.99

$19.99

PRICE

$17.99

$18.99

$18.99



ITEM
Harayali Kabob

Malai Kabob

Tender chicken marinated over 24 hours in a creamy marinade with nuts and baked to perfection. Very flavorful, rich and...

North Indian

ITEM

Maharaja Tikka Masala

Your choice of homemade cheese, veggies, tofu, chicken, lamb, fish or shrimp slowly added and simmered in a creamy, butt...

Saag (Full)

Un mélange de feuilles d'épinards finement coupées et crémeuses, doucement mijotées, avec votre choix de fromage Paneer,...

Karma Korma (Full)

A creamy sauce sprinkled with cashew nuts and assorted home grounded spices. Embrace your karma and try this dish fated...

Malai Kofta (Full)

A medley of mixed vegetables pressed into dumplings and cooked in a creamy herb, grounded cashew nuts and onion sauce. V...

Dal Tadka Balti

Lentilles jaunes mijotées lentement avec des tomates fraiches et des épices aromatiques. Apprécié des amateurs de cuisin...

Rogan Josh (Full)

Un savoureux curry originaire de la région du Cachemire, le Rogan Josh est une expérience culinaire indienne incontourna...

Vertical Vindaloo (Full)

Your choice of veggies, chicken, lamb, fish or shrimp cubed and diced with potatoes and simmered in a fiery, spicy sauce...

Rebel Curry (Full)

Not your typical conformist, defeatist curry! The Indian soldiers are renowned for their prowess in battle and so are th...

Kadhai (Full)

Faux filet d'agneau, poitrine de poulet, crevettes ou cubes de poisson, paneer maison et tofu, aux c6tés de morceaux de...

Dal Maharani Balti

Un mélange de lentilles mijoté lentement, enrobé de beurre et de creme pour une texture onctueuse, puis délicatement épi...

Chana Masala

A popular mainstay all over the Indian subcontinent. Chickpeas with fresh ginger and garlic with a tomato and onion sauc...

Egg Curry

Des ceufs mijotent délicatement dans une sauce a base d'oignons et de tomates, enrichie d'épices indiennes aromatiques. S...

Bhindi Masala (Full)

Des morceaux de gombos sont sautés avec des oignons rouges et des tomates dans une sauce a la tomate, rehaussée de fines...

Baingan Bharta (Full)

Aubergine rétie au four tandoor, écrasée et sautée avec des oignons verts, oignons rouges et une bonne dose d'ail. Douce...

Matter Curry (Full)

De tendres pois verts mijotent dans une sauce onctueuse. Accompagnez-les de votre choix : paneer maison, champignons émi...

Aloo Gobi Masala

Pommes de terre et chou-fleur sautés dans une sauce de tomates et oignons parfaitement épicée. Les herbes indiennes ajou...

Aloo Curry (Full)

This traditional version of the famous curry with cubed potatoes is inspired by an exotic blend of curry spices and your...

Eastern Seafood Curry (Full)

Your choice of fresh ocean swordfish, tilapia or shrimp is simmered in mustard-seed, curry leaves and tomato based sauce...

Accompaniments

ITEM

PRICE

$17.99

$18.99

PRICE

$16.49

$16.49

$15.99

$18.99

$15.99

$19.99

$16.49

$16.49

$16.49

$15.99

$15.99

$15.99

$15.99

$16.99

$17.99

$16.99

$15.99

$20.99

PRICE



Mixed Vegetable Raita

Un mélange onctueux de yaourt, rehaussé de carottes et concombres rapés, est délicatement épicé. Ce savoureux accompagne...

Plain Yogurt

Yaourt maison au lait entier, parfait en accompagnement de vos plats préférés, ou savourez-le simplement avec du sel ou...

Coconut Chutney
Coconut chutney is a great accompaniment for South Indian dishes. Vegetarian, and vegan.

Mango Chutney
Mango chutney is an exotic preparation of mango chunks cooked in sugar and spices. Delicious when served as an accompani...

Mixed Pickles

Une merveilleuse combinaison de mangues crues, citrons, piments verts, tiges de lotus et gingembre, ce pickles apporte u...

Tomato Chutney

Une purée de tomates fraiches, relevée d'épices, crée une chutney aux saveurs marquantes. Parfait pour accompagner les i...

$4.49

$4.49

$2.49

$2.49

$2.49

$2.49



