* Rate your favorite items and earn points —»

pricelisto

Outback

Outback

Menu Prices — October 24, 2026

Outback menu with prices in United States, updated October 2019: 191

items across 14 categories, prices from $3.49 to $54.99.

Restaurant & Food Industry Reports

pricelisto © T -
The 2025
US Pizza -
Restaurants *'
& Industry ,
Trends pricelisto
b Repor The U.S. Fast-Casual
US Fast Food Restaurant i Restaurant Industry
Market Research \%ong
Fast Casual Industry -
Fast Food Industry - Pizza Industry - Casual Dining Industry -

Competitor Price Intelligence -

pricelisto.com


https://www.pricelisto.com/menu-prices/outback
https://www.pricelisto.com
https://www.pricelisto.com/menu-prices/outback
https://www.pricelisto.com/industry-reports/fast-food-industry
https://www.pricelisto.com/industry-reports/pizza-industry
https://www.pricelisto.com/industry-reports/fast-casual-restaurant-industry
https://www.pricelisto.com/industry-reports/casual-dining-restaurant-industry
https://restaurantintelligence.pricelisto.com

Outback Menu with Prices (United States)

Outback menu with prices in United States, updated October 2019: 191 items across 14 categories, prices from $3.49 to $54.99. Prices are collected by
PriceListo and may vary by location. See the latest prices online at www.pricelisto.com/menu-prices/outback

Menu categories: Popular Items - Soups + Side Salads - Greens - Shareables - Wagyu Steaks - Signature Steaks - Chicken + Ribs + Chops - Burgers +
Sammies - By Sea - Sides a la Carte - Desserts - Lunch Favorites - Cut Lunches - Lunch Entrées

Popular Items

ITEM PRICE

Victoria’s Filet® Mignon $23.99

fauxfilet Victoria est une coupe épaisse et tendre de filet mignon, délicatement assaisonnée et saisie a la perfection p...

Outback Center-Cut Sirloin $16.99

Lean, hearty, full of flavor and center-cut for tenderness, seasoned, and seared.

Bloomin’ Onion $8.99

L'oignon est finement sculpté a la main et frit jusqu'a atteindre une couleur dorée. Idéal pour tremper dans notre sauce...

Bone-In Natural Cut Ribeye (22 oz.) $30.99

Ribeye avec os, coup naturel (22 oz.), richement persillé pour une tendreté incomparable, assaisonné avec soin.

Alice Springs Chicken® $17.49

Poulet grillé garni de champignons sautés, de bacon croustillant, de fromage monterey jack fondu et de cheddar, le tout...

Chocolate Chocolate Tower $10.49

The classic is back! A towering chocolate layer cake served with raspberry sauce.

Grilled Shrimp on the Barbie $11.49

Sous un mélange subtil d'assaisonnements, les crevettes sont grillées avec soin. Accompagnées de pain artisanal grillé,...

Soups + Side Salads

ITEM PRICE
House Salad $5.49
Blue Cheese Wedge Salad $6.49
Protein Bowl Salad $6.49
Baked Potato Soup $4.99

Un velouté de pommes de terre onctueux, surmonté de fromage fondu, de morceaux de bacon croquants et de fines rondelles...

Chicken Tortilla Soup $4.99

Fausses de poulet dans un bouillon assaisonné, garnies de fromage monterey jack et cheddar, de coriandre fraiche et de b...

French Onion Soup $6.99

Ce bol de soupe a I'oignon francais se compose de nos oignons renommeés et est couronné de fromage provolone fondu.

Greens
ITEM PRICE
Asian Chopped Salad $9.99

Romaine croquante, chou et chou frisé, mélangés dans une vinaigrette au soja et gingembre. Agrémenté de poivrons rouges...

Aussie Cobb Salad $10.99

Un mélange de laitue croquante accompagné d'ceufs durs en dés, de tranches de tomates juteuses, de bacon croustillant, et...

Steakhouse Salad $15.99

Seared center-cut sirloin, mixed greens, kale, aussie crunch, tomatoes, red onions, cinnamon pecans, and our danish blue...


https://www.pricelisto.com/menu-prices/outback

Shareables

ITEM

Crab Cakes

Faux.

Tuna Poke Tostada

Faux

Steakhouse Nachos

Fines rondelles de pommes de terre Yukon Gold, frites sur place, garnies de prime rib poivré, de gouda fumé, de bacon ch...

Volcano Pretzel Bites

New. Cheese-stuffed pretzels tossed in garlic butter. Serve with foster's beer cheese and chipotle ranch dip.

Coconut Shrimp

Fausse.

Grilled Shrimp on the Barbie (Shareables)

Crevettes grillées aux épices sur le barbecue, accompagnées de pain artisanal grillé, beurre a I'ail et aux herbes, et u...

Cali Cheese Fries

Melted cheddar and jack cheese, crispy bacon, pico de gallo, avocado, and chipotle ranch.

Aussie Cheese Fries

Des frites garnies de cheddar fondant et de fromage jack, agrémentées de morceaux de bacon croustillant, avec une touche...

Baja Grilled Shrimp Cocktail

Fauxfilet grillé aux agrumes et chipotle, accompagné d'avocat crémeux et servi avec des chips de tortilla au mais croqua...

Kookaburra Wings

Falseretourner

Boneless Wings

Ailes de poulet désossées enrobées de notre mélange d'épices exclusif, accompagnées de céleri croquant et de sauce au fr...

Bloomin’ Onion (Shareables)

Notre spécialité maison, I'oignon, est finement taillé a la main, frit jusqu'a obtenir une teinte dorée parfaite. Accomp...

Crispy Brussels Sprouts

Croquants choux de Bruxelles frits, enveloppés d'une vinaigrette au wasabi et parsemés de strips croustillants de wonton...

Wagyu Steaks

ITEM

Wagyu NY Strip (12 oz.)

Shareable and sized just right for two. Served with choice of potato and side.

Wagyu Filet (7 oz.)

Fauxfilet Wagyu de 7 oz, accompagné de votre choix de pomme de terre et un accompagnement.

Wagyu Ribeye (14 oz.)

Shareable and sized just right for two. Served with choice of potato and side.

Signature Steaks

ITEM

Shareable Sirloin (18 oz.)

New. Seasoned, seared, and sized just right for two. Choose two sides and two of our steak mates sauces.

Steak + Frites (12 oz.)

Un généreux contre-filet de New York de 12 oz, accompagné de frites croustillantes infusées de beurre a I'ail. Un zeste...

Victoria’s Filet® Mignon (Signature Steaks)

The most tender, juiciest, and thickest cut, seasoned, and seared.

PRICE

$12.99

$13.49

$14.99

$9.99

$11.99

$11.49

$10.99

$9.99

$9.99

$12.99

$11.99

$8.99

$9.99

PRICE

$54.99

$54.99

$54.99

PRICE

$36.00

$26.99

$23.99



ITEM

Ayers Rock NY Strip (12 oz.)

Full, rich flavor, seasoned, and seared.

Outback Center-Cut Sirloin (Signature Steaks)

Coupe de surlonge désossée, soigneusement assaisonnée et grillée pour offrir une texture tendre et une saveur robuste.

Melbourne Porterhouse (20 oz.)

Un généreux porterhouse de 20 oz. combinant savoureusement un filet tendre et une bande juteuse, délicatement assaisonné...

Classic Ribeye (13 oz.)

Ce morceau de ribeye de 13 oz se distingue par son persillage généreux et sa cuisson au feu de bois qui lui conférent un...

Bone-In Natural Cut Ribeye (22 0z.) (Signature Steaks)

Extra marbled for maximum tenderness, season.

Chicken + Ribs + Chops

ITEM

Grilled Chicken on the Barbie

Poulet grillé a la Barbecue : une poitrine de poulet bien assaisonnée et cuite a la perfection sur le gril, nappée d'une...

Alice Springs Chicken® (Chicken + Ribs + Chops)

Grilled chicken breast topped with sautéed mushrooms, crispy bacon, melted monterey jack, and cheddar cheese and honey m...

BBQ Mixed Grill

Un savoureux assortiment comprenant du poulet grillé nappé de la sauce barbecue maison d'Outback, des cotes levées tendr...

Baby Back Ribs

Fumées, grillées, puis enrobées d'une sauce BBQ acidulée, nos cotes levées tendres s'accompagnent de purée de pommes de...

New Zealand Lamb

Napoléon de tendre agneau de Nouvelle-Zélande nappé d'une sauce au vin cabernet. Accompagné de purée de pommes de terre...

Pork Chop

Grilled to tender, juicy perfection. Served with homestyle mashed potatoes and your choice of a signature side salad.

Queensland Chicken + Shrimp

Poulet et crevettes grillés servis sur des pates cavatappi, enrobés d'une sauce crémeuse au parmesan.

Burgers + Sammies

ITEM

Cali Wagyu Burger

New. With swiss cheese, smashed avocado, tomatoes, lettuce, Bloomin' Onion® petals, and ranch dressing.

Smoke Stack Wagyu Burger

Un burger Wagyu garni de bacon croustillant, sauce BBQ relevée, cheddar fondant, oignons doux braisés a la biére Foster'...

Bloomin’ Wagyu Burger

Un généreux burger Wagyu garni de pétales d'oignon croustillants, rehaussé de fromage américain fondant. Agrémenté de la...

Cali Crab Cake Sandwich

Un sandwich garni de crabe fraichement préparé, agrémenté de fromage cheddar fondant, d'avocat écrasé, de roquette poivr...

Grilled Shrimp BLT with Avocado

Bacon croustillant, avocat écrasé, roquette fraiche et tomates mres s'allient dans ce sandwich accompagnant des crevett...

Sweet Chook O’ Mine

Grilled chicken with crispy bacon, swiss cheese, lettuce, tomato, and honey mustard sauce.

By Sea

ITEM

PRICE

$24.99

$16.99

$29.99

$26.99

$30.99

PRICE

$16.99

$17.49

$19.99

$22.99

$27.99

$16.49

$16.99

PRICE

$13.49

$13.49

$12.99

$14.49

$11.99

$11.49

PRICE



Perfectly Grilled Salmon
Seasoned and grilled. Served with seasonal vegetables.

Seared Halibut
Un filet de flétan poélé accompagné de pico de gallo au crabe, nappé d'une sauce au beurre de citron, posé sur un lit de...

Grilled Halibut

Served with lump crab pico de gallo, our rich lemon butter sauce, cilantro jasmine rice, and seasonal vegetables.

Lobster Tails

Queue de homard : Choisissez entre une cuisson a la vapeur ou un passage au gril, assaisonnée de notre mélange spécial....

Bacon Bourbon Salmon

Saumon grillé nappé d'une sauce au bourbon a saveur fumée et garni de bacon croustillant. Accompagné de légumes de saiso...

Sides a la Carte

ITEM

Kale Slaw

Un mélange frais de chou frisé, délicatement enrobé de notre vinaigrette maison au miel et a la moutarde.

Sautéed Crimini Mushrooms
New. With garlic herb butter.

Steamed Broccoli

Brocoli vapeur légerement assaisonné, offrant une touche de fraicheur a votre repas.

Jasmine Rice

New.

House Salad (Sides a la Carte)

Baked Potato Soup (Sides a la Carte)

Un riche bol réconfortant de soupe onctueuse. Préparée avec des pommes de terre cuites au four, infusées de créme fraich...

Chicken Tortilla Soup (Sides a la Carte)

Un bouillon riche et épicé accueille de tendres morceaux de poulet grillé, agrémenté de mais croquant et de haricots noi...

Crispy Brussels Sprouts (Sides a la Carte)

Bruxelles croquantes : Des choux de Bruxelles dorés a la perfection par friture rapide, incorporés a une vinaigrette de...

Seasonal Vegetable

New.

Broccoli + Cheese

Spicy Bacon Fried Rice

Riz au jasmin infusé de coriandre, arrosé d'une sauce soja épicée, agrémenté d'oignons verts et de morceaux de bacon cro...

Loaded Mashed Potatoes

Blue Cheese Wedge Salad (Sides a la Carte)

Une tranche croquante de laitue iceberg, garnie de morceaux de bacon croustillant et oignons rouges croquants. Des tomat...

Protein Bowl Salad (Sides a la Carte)

Steakhouse Mac 'n Cheese

French Onion Soup (Sides a la Carte)

Signature Potatoes

Desserts

ITEM

Baja CA Caramel Filled Churros

Fausse

$19.99

$28.49

$28.49

$30.99

$21.99

PRICE

$3.49

$3.49

$3.49

$3.49

$4.99

$4.29

$4.29

$3.99

$3.99

$3.99

$4.99

$4.49

$5.99

$5.99

$4.99

$6.79

$3.99

PRICE

$4.99



ITEM

Chocolate Thunder

Un brownie aux pacanes généreux servi avec une boule de glace a la vanille, nappé de notre sauce chocolat tiéde, parsemé...

Chocolate Chocolate Tower (Desserts)

The classic is back! A towering chocolate layer cake served with raspberry sauce.

Salted Caramel Cookie

Un biscuit aux pépites de chocolat blanc, au caramel d'amande et aux bretzels, délicatement doré dans un poélon. Servi c...

Cheesecake

Cheesecake généreux a la fagcon de New York, accompagné d'un coulis de chocolat ou de framboises au choix.

Triple-Layer Carrot Cake

De tendres étages de gateau aux carottes, intégrant noix de coco et noix de pécan, recouverts d'un glacis crémeux a la v...

Popular Items

ITEM

Outback Center-Cut Sirloin

Faconné pour la tendreté, ce steak de surlonge est soigneusement coupé au centre. Savamment assaisonné et saisi a la per...

Victoria’s Filet® Mignon

Un filet mignon coupé épais, tendre et juteux, soigneusement assaisonné et grillé a la perfection.

Bloomin’ Onion

An outback original! Our special onion is hand-carved, cooked until golden, and ready to dip into our spicy signature bl...

Bone-In Natural Cut Ribeye (22 oz.)

Un ribeye de 22 oz avec os, généreusement marbré pour un moelleux incomparable, relevé d'un savant mélange d'épices puis...

Chocolate Chocolate Tower

Un gateau au chocolat a étages, généreusement servi avec une sauce aux framboises.

Grilled Shrimp on the Barbie

Des crevettes grillées a la perfection avec un mélange unique d'épices, accompagnées de pain artisanal grillé, de beurre...

Alice Springs Chicken®

Grilled chicken breast topped with sautéed mushrooms, crispy bacon, melted monterey jack, and cheddar cheese and honey m...

Premium Side Salad

Lunch Favorites

ITEM

Soup + Salad Lunch Combo

Un bol de soupe préparée du jour accompagné de votre sélection entre une salade maison ou une salade césar.

Wagyu Cheeseburger Lunch Combo

Un faux-filet Wagyu, cuit a la perfection, surmonté de fromage fondant, niché dans un pain moelleux. Accompagné d'une so...

6 Gold Coast Coconut Shrimp Lunch Combo

Faux-filet de crevettes a la noix de coco, une touche de croquant doré et sucré. Accompagnez-le d'une soupe du jour, d'u...

2 Aussie Tacos Lunch Combo

Choisissez entre une soupe en bol, une salade maison, une salade César, ou un accompagnement fraichement préparé.

Cut Lunches

ITEM

Grilled Shrimp BLT with Avocado

New. With crispy bacon, smashed avocado, arugula, and tomatoes. Served with aussie fries.

PRICE

$7.99

$10.49

$7.99

$7.99

$6.99

PRICE

$16.99

$23.99

$8.99

$30.99

$10.49

$11.49

$17.49

$6.49

PRICE

$9.49

$10.99

$10.99

$10.99

PRICE

$10.99



ITEM

Hatch Chile Cheese Wagyu Burger

Une nouveauté qui réunit des piments Hatch rétis, du cheddar fondant, de la moutarde jaune, de la laitue croquante et un...

Bloomin' Wagyu Burger

Garni d'une pétale d'oignon flamboyant, fromage américain, laitue croquante, tomate juteuse, et notre sauce piquante sig...

BBQ Chicken + Bacon Sandwich

Poulet grillé au BBQ garni de bacon croustillant, fromage suisse fondant, laitue croquante et tomate juteuse, niché dans...

Sweet Chook O' Mine Sandwich

Grilled chicken with crispy bacon, swiss cheese, lettuce, tomato, and honey mustard sauce. Served with aussie fries.

Aussie Tacos

Trois tacos garnis de slaw croquant, de pico de gallo frais et de fromage fondant.

Lunch Entrées

ITEM

Grilled Chicken on the Barbie

Poulet grillé savamment assaisonné et nappé de notre sauce BBQ maison. Accompagné de légumes frais de saison.

Alice Springs Chicken® (Lunch Entrées)

Poulet grillé garni de bacon croustillant, fromage monterey jack et cheddar fondus, champignons sautés et une sauce mout...

Steak Enchiladas

Deux enchiladas de steak nappées de sauce crémeuse au piment Hatch, accompagnées de haricots ranchero et de pico de gall...

Baby Back Ribs

Infusées de fumée, ensuite grillées et nappées d'une sauce BBQ acidulée, ces cotes levées s'accompagnent de purée de pom...

Queensland Chicken + Shrimp Pasta

Grilled chicken and shrimp over cavatappi and tossed in a creamy Parmesan sauce.

Shrimp & Crab Enchiladas

Enchiladas aux crevettes et crabe nappées d'une sauce a la créme Hatch, accompagnées de haricots ranchero et de pico de...

Outback Center-Cut Sirloin (Lunch Entrées)

Un steak de surlonge paré, tendre et savoureux. Assaisonné a la perfection et saisi pour un go(t riche. Accompagné de de...

Soups + Side Salads

ITEM
Signature Side Salad

Baked Potato Soup

Creamy potato soup topped with melted cheese, bacon, and green onions.
Premium Side Salad (Soups + Side Salads)

Chicken Tortilla Soup

Bouillon savoureux agrémenté de morceaux de poulet tendre, accompagné de fromage monterey jack et cheddar fondus, de cor...

French Onion Soup

Un riche bouillon a I'oignon garni de fromage provolone fondu, avec des oignons soigneusement caramélisés.

Greens

ITEM

Outback Protein Bowl

Quinoa et salade de chou frisé garnies de pacanes grillées et de baies de saison, le tout harmonieusement mélangé avec u...

Asian Chopped Salad

Un mélange croquant de romaine, de chou-fleur et de chou frisé, enrobé d'une vinaigrette soja-gingembre. Complété par de...

PRICE

$13.49

$12.99

$11.49

$11.49

$11.99

PRICE

$10.99

$12.49

$18.99

$15.99

$12.49

$15.99

$16.99

PRICE

$5.49

$4.99

$6.49

$4.99

$6.99

PRICE

$9.99

$9.99



ITEM

Aussie Cobb Salad

Fresh mixed greens, chopped hard-boiled eggs, tomatoes, bacon, monterey jack, and cheddar cheese and freshly made crouto...

Steakhouse Salad

Tranches de sirloin grillées, mélangées a des pousses de kale et de verdure fraiche, accompagnées de cro(itons australien...

Brisbane Caesar Salad

Feuilles de romaine croquantes garnies de cro(itons maison, le tout enrobé d'une sauce César onctueuse.

Shareables

ITEM

Crab Cakes

Faux.

Tuna Poke Tostada

New. Sushi grade tuna, avocado, and crispy wontons tossed with our poke marinade and Asian slaw.

Steakhouse Nachos

Chips de Yukon dorés en friture maison, généreusement garnis de cote de boeuf poivrée, de Gouda fumé et de morceaux de ba...

Oven Roasted Savory Meatballs

Boulettes de viande réties au four nappées d'une sauce a I'oignon a la francgaise, garnies de fromage suisse fondant et d...

Volcano Pretzel Bites

Nouveauté. Petits bretzels fourrés de fromage, enrobés de beurre a I'ail. Accompagnés de biére au fromage Foster's et d'...

Mini Rack Stack of Ribs

Un demi-carré de cotes levées tendres nappé de notre sauce BBQ maison. Accompagné d'une salade de chou frisé au miel et...

Chile Fundido Plate

Faux.

Grilled Shrimp on the Barbie (Shareables)

Sprinkled with a special blend of seasonings and grilled. Served with grilled artisan bread, garlic herb butter, and fre...

Coconut Shrimp

Enrobées dans une pate savoureuse, nos crevettes sont ensuite enveloppées de noix de coco avant d'étre frites jusqu'a at...

New Mexico Cheese Fries

Frites garnies de votre choix de chili rouge ou vert, recouvertes de cheddar fondu et de fromage jack, bacon croustillan...

Aussie Cheese Fries

Frites garnies de cheddar fondu, fromage jack et morceaux de bacon croustillant, accompagnées d'une sauce ranch maison.

Baja Grilled Shrimp Cocktail

New. Citrus-chipotle cocktail sauce, avocado, and corn tortilla chips.

Kookaburra Wings

Ailes épicées enrobées de notre mélange maison, accompagnées de sauce au fromage bleu et branches de céleri croquantes....

Boneless Wings

Ailes de poulet désossées enrobées de nos épices exclusives, accompagnées de sauce au fromage bleu et céleri croquant. P...

Crispy Brussels Sprouts

Les choux de Bruxelles croustillants sont rapidement frits et mélangés avec une vinaigrette au wasabi, accompagnés de cr...

Bloomin’ Onion (Shareables)

Un oignon unique, soigneusement découpé a la main avant d'étre frit jusqu'a obtenir une teinte dorée, servi avec notre s...

Wagyu Steaks

ITEM

Wagyu NY Strip (12 oz.)

Shareable and sized just right for two.

PRICE

$10.99

$15.99

$9.99

PRICE

$12.99

$13.49

$14.99

$8.99

$9.99

$11.49

$8.99

$11.49

$11.99

$10.99

$9.99

$9.99

$12.99

$11.99

$9.99

$8.99

PRICE

$54.99



ITEM
Wagyu Filet (7 oz.)

Wagyu Ribeye (14 oz.)

Shareable and sized just right for two.

Signature Steaks

ITEM

Shareable Sirloin (18 oz.)

Faux.

12 oz. Steak + Frites

Un épais NY strip de 12 oz, nappé de sauce chimichurri, accompagné de frites assaisonnées de beurre a I'ail. Servi avec...

Victoria’s Filet® Mignon (Signature Steaks)

The most tender, juiciest, and thickest cut, seasoned, and seared.

Ayers Rock NY Strip (12 oz.)

Faux-filet NY de 12 oz soigneusement assaisonné et grillé a la poéle pour mettre en valeur son go(t généreux et intense.

Outback Center-Cut Sirloin (Signature Steaks)

Faux-filet au centre, réputé pour sa tendreté, parfaitement assaisonné et saisi pour en extraire toutes les saveurs.

Melbourne Porterhouse (20 oz.)

Un généreux porterhouse de 20 oz, combinant un filet mignon tendre et une entrecéte juteuse, soigneusement assaisonné et...

Classic Ribeye (13 oz.)

Ce juteux ribeye de 13 oz, richement persillé, est grillé a la perfection pour une expérience pleine de saveurs.

Bone-In Natural Cut Ribeye (22 oz.) (Signature Steaks)

Ribeye avec os de 22 oz, richement persillé, savamment assaisonné et grillé a la perfection pour une tendreté optimale.

Chicken + Ribs + Chops

ITEM

Grilled Chicken on the Barbie (Chicken + Ribs + Chops)

Seasoned and grilled chicken breast with our signature BBQ sauce. Served with seasonal vegetables.

Alice Springs Chicken® (Chicken + Ribs + Chops)

Poitrine de poulet grillée couronnée de champignons sautés, bacon croustillant, un mélange fondant de fromages monterey...

BBQ Mixed Grill

Poulet grillé nappé de la sauce BBQ spéciale de la maison, cotes de porc tendres qui se détachent facilement et crevette...

Baby Back Ribs (Chicken + Ribs + Chops)

Smoked a la perfection, portions de cotes levées tendres et savoureuses, badigeonnées d'une sauce BBQ acidulée. Accompag...

New Zealand Lamb

Finished with a rich cabernet wine sauce. Served with homestyle mashed potatoes and seasonal vegetables.

Pork Chop

Tendrement grillée, cette cotelette de porc est accompagnée de purée de pommes de terre fagon maison et d'une salade sig...

Queensland Chicken + Shrimp

Poulet et crevettes grillés servis avec des pates cavatappi, le tout enrobé d'une sauce au parmesan onctueuse.

Burgers + Sammies

ITEM

4X4 Wagyu Steak Burger

Double étage avec quatre tranches de bacon croustillant, fromage cheddar et suisse, accompagné de notre sauce spéciale 4...

PRICE

$54.99

$54.99

PRICE

$36.00

$26.99

$23.99

$24.99

$16.99

$29.99

$26.99

$30.99

PRICE

$16.99

$17.49

$19.99

$22.99

$27.99

$16.49

$16.99

PRICE

$16.99



ITEM

Hatch Chile Cheese Wagyu Burger (Burgers + Sammies)

Un burger Wagyu garni de piments Hatch rétis, crémeux cheddar, moutarde jaune, feuilles de laitue croquantes, et rondell...

Smoke Stack Wagyu Burger

Un burger de Wagyu a savourer, garni de bacon croustillant, généreux en sauce BBQ relevée, nappé de cheddar fondant. Des...

Bloomin’ Wagyu Burger

Topped with Bloomin' Onion® petals, American cheese, lettuce, tomato, and our spicy signature bloom sauce.

Cali Crab Cake Sandwich

Faux.

Grilled Shrimp BLT with Avocado (Burgers + Sammies)

Fausse.

Sweet Chook O’ Mine

Filet de poulet grillé accompagné de bacon croustillant, savoureux fromage suisse, laitue croquante, tomate juteuse et u...

BBQ Chicken + Bacon Sandwich (Burgers + Sammies)

BBQ chicken breast with crispy bacon, swiss cheese, lettuce, and tomato.

By Sea

ITEM

Perfectly Grilled Salmon

Saumon grillé a la perfection, accompagné d’un assortiment de légumes de saison.

Seared Halibut

Filet de flétan saisi accompagné de pico de gallo au crabe, nappé d'une sauce au beurre citronnée. Se repose sur un lit...

Grilled Halibut

Un filet de flétan grillé accompagné d'un pico de gallo au crabe, nappé d'une sauce au beurre citronnée. Il est servi su...

Lobster Tails

Deux queues de homard d'eaux froides, soit doucement cuites a la vapeur, soit grillées avec notre assaisonnement spécial...

Bacon Bourbon Salmon

Saumon grillé nappé d'un glacage au bourbon fumé, rehaussé de lard croustillant. Accompagné de légumes de saison.

Sides a la Carte

ITEM

Kale Slaw

New. Tossed with our signature honey mustard dressing.

Sautéed Crimini Mushrooms

Crimini sautés fondants dans un beurre parfumé a I'ail et aux herbes.

Steamed Broccoli

New.

Jasmine Rice

New.

House Salad

Caesar Salad

Baked Potato Soup (Sides a la Carte)

Nappée d'une onctueuse creme et parsemée de lardons croustillants, cette soupe de pommes de terre cuites au four offre u...

Chicken Tortilla Soup (Sides a la Carte)

Plein de saveurs ensoleillées, ce bol réconfortant met en avant du poulet tendre mijoté dans un bouillon |éger et parfum...

PRICE

$13.49

$13.49

$12.99

$14.49

$11.99

$11.49

$11.49

PRICE

$19.99

$28.49

$28.49

$30.99

$21.99

PRICE

$3.49

$3.49

$3.49

$3.49

$4.99

$4.99

$4.29

$4.29



ITEM

Sweet Potato Mashers

Purée de patates douces agrémenté de beurre fouetté et de pacanes a la cannelle.

Homestyle Mashed Potatoes

Aussie Fries

Aussie Fries Tossed with Garlic Butter & Parsley

Baked Potato

Pomme de terre de I'Outback délicatement enrobée de gros sel, cuite au four jusqu'a ce que la peau soit croustillante et...

Crispy Brussels Sprouts (Sides a la Carte)

Choux de Bruxelles croustillants, frits pour une texture parfaite, mélangés a notre vinaigrette au wasabi et parsemés de...

Seasonal Vegetable

New.

Broccoli + Cheese
Florets of steamed broccoli smothered in a creamy blend of melted cheddar and mozzarella, offering a rich, velvety textu...

Spicy Bacon Fried Rice

Riz jasmine parfumé a la coriandre, sauté avec une sauce soya relevée, des oignons verts croquants, et des morceaux de b...

Loaded Mashed Potatoes

Pommes de terre écrasées accueillant une généreuse couche de fromage fondant et de bacon croustillant. Une touche d'oign...

Blue Cheese Wedge Salad

Protein Bowl Salad

Steakhouse Mac 'n Cheese

This creamy mac 'n cheese features orecchiette pasta cocooned in a luscious three-cheese sauce. Sharp cheddar melds with...

French Onion Soup (Sides a la Carte)

Fausses couches d'oignons caramélisés se mélent a un bouillon riche et savoureux, rehaussé de I'essence de thymes et de...

Desserts

ITEM

Baja Ca Caramel Filled Churros
New. Cinnamon-sugar dusted and served with chocolate and raspberry sauces.

Chocolate Thunder

Un brownie aux pacanes servi chaud avec une boule de creme glacée a la vanille, nappé d'une sauce au chocolat fondant, g...

Chocolate Chocolate Tower (Desserts)
The classic is back! A towering chocolate layer cake served with raspberry sauce.

Salted Caramel Cookie

Un biscuit chaud garni de chocolat blanc, éclats de caramel aux amandes et bretzels, cuit a la poéle. Terminé par une bo...

Cheesecake

Cheesecake de style New York généreusement portionné, accompagné de votre choix de sauce au chocolat ou aux framboises.

Triple-Layer Carrot Cake

Moist layers of carrot cake with coconut and pecans topped with a sweet vanilla cream cheese icing.

PRICE

$3.99

$3.99

$3.49

$3.99

$3.99

$3.99

$3.99

$3.99

$4.99

$4.49

$5.99

$5.99

$4.99

$6.79

PRICE

$4.99

$7.99

$10.49

$7.99

$7.99

$6.99



