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Top Menu Items

ITEM

1. Caesar Salad

Feuilles de romaine croquantes, enrobées d'une vinaigrette crémeuse et relevée, agrémentées de copeaux de parmesan vieil...

Chicken Parm Hero

False

Fettuccine Alfredo

Fettuccine enrobée d'une sauce crémeuse a base de parmesan fraichement rapé et de creme légerement assaisonnée. Les pate...

Spaghetti Carbonara

Rigatoni Alla Vodka

Rigatoni enrobé d'une sauce a la vodka onctueuse, mariant habilement la douceur des tomates muries sous le soleil et I'o0...
Calamari Fritti

Buffalo Wings

Des ailes de poulet croustillantes, offertes en version épicée ou nature.

Chicken Parmigiana

Poitrine de poulet panée, nappée d'une sauce tomate maison, garnie de mozzarella fondante.

Margherita Pizza

Mozzarella, tomato sauce and basil. Wood burning brick oven.

2 liter Sodas

false

Antipasti

ITEM

Antipasto Freddo

Un assortiment rafraichissant de charcuterie fines, Iégumes marinés et fromages artisanaux, servi froid.

Caprese

Mozzarella fraiche, tomates juteuses, basilic parfumé et poivrons rotis.

Seafood Salad

Un méli-mélo de fraicheur marine, ce plat réunit crevettes juteuses, calamars tendres et chair de crabe délicate, le tou...
Calamari Fritti (Antipasti)

Involtini di Melanzane con Ricotta

Fines tranches d'aubergine enroulées autour d'une garniture de ricotta crémeuse. Passé au four avec une généreuse couche...

8 Baked Clams

Mussels Posillipo

De tendres moules mijotées dans une sauce tomate légére et parfumée, relevée d'une touche d'ail et d'oignons finement co...

Hot Antipasto

Faux ni marin detaillé.

Stuffed Mushrooms

Champignons généreusement farcis avec un mélange savoureux de chapelure fine, ail parfumé, et herbes fraiches, le tout d...

Grilled Portabello Mushrooms

false

Buffalo Wings (Antipasti)
Spicy or plain.

Spiedini Alla Romano

PRICE

$10.95

$9.95

$14.95

$14.95

$14.95

$12.95

$8.95

$16.95

$11.00

$4.00

PRICE

$12.95

$11.95

$17.95

$12.95

$11.95

$12.95

$11.95

$17.95

$10.95

$10.95

$8.95

$11.95



ITEM

Tagliere

Salads

ITEM

1. Caesar Salad (Salads)

Romaine croquante enrobée d'une sauce crémeuse maison, parsemée de parmesan rapé et agrémentée de croltons dorés a la pe...

2. Pulcinella Salad

Un mélange de verdures fraiches offre une base croquante pour cette salade vivifiante, idéale pour un repas léger.
3. Baby Arugula Salad

4. Chicken Sesame Salad

Un mélange de jeunes pousses, accompagné de poulet grillé et de noix, le tout rehaussé d'une vinaigrette artisanale au s...

5. Tricolor Special Salad

Sliced pears, creamy Gorgonzola, and walnuts complement tender grilled chicken.

Wraps and Panini

ITEM

Chicken Parm Hero (Wraps and Panini)
false

Veal Parm Hero

Une baguette croustillante accueille une escalope de veau tendre et dorée, recouverte scrupuleusement de sauce tomate ma...

Eggplant Parm Hero

Fines tranches d'aubergine panées et frites, plongées dans une sauce tomate maison riche et [égérement sucrée. Empilées...

Meatball Parm Hero

Les boulettes de viande juteuses se nichent dans une baguette fraichement grillée, recouvertes d'une sauce tomate maison...

Chicken Marsala Hero

Steak and Onions Hero

Savoury slices of tender beef, seasoned and grilled for a rich, hearty flavor. Nestled in a crusty hero roll, the steak...

1. Primavera Panini

Sauteed broccoli, spinach, mushrooms and peppers.

2. Steak, Onion, Mushroom and Cheese Panini

Steak de c6te grillé accompagné d'oignons sautés et de champignons, garnis de fromage cheddar, pressé dans un pain panin...

3. Turkey, Provolone, Lettuce and Tomato Panini

A partir de dinde finement tranchée et de fromage provolone, enveloppés dans un pain grillé, ajoutons des feuilles de la...

4. Grilled Vegetable Panini

Eggplant, zucchini, portabello, tomatoes and mushrooms.

5. Grilled Chicken Caesar Panini

Poulet grillé tendre avec notre célébre sauce Caesar maison, pressé entre deux tranches croustillantes pour un panini sa...

6. Grilled Chicken Toscana Panini

Poulet grillé accompagné de poivrons rétis, de tomates fraiches, de roquette et de mozzarella, servi dans un panini crou...

6. Grilled Veal Toscana Panini

Veau grillé accompagné de poivrons rétis, tomates fraiches, roquette et mozzarella fondante.

7. Grilled Chicken Napolitano Panini

Du poulet grillé accompagné de moutarde au miel et de mozzarella fraiche.

7. Grilled Veal Napolitano Panini

Grilled veal with honey mustard and fresh mozzarella.

PRICE

$20.00

PRICE

$10.95

$10.95

$10.95

$12.95

$14.95

PRICE

$9.95

$9.95

$9.95

$9.95

$9.95

$12.95

$9.95

$9.95

$9.95

$9.95

$9.95

$9.95

$9.95

$9.95

$9.95



ITEM

8. Cold Cut Combo Panini

La combinaison parfaite de salami, sopressata et prosciutto rencontre le jambon savoureux sous une couche fondante de pr...

9. Grilled Siciliana Panini

Grilled chicken with eggplant, zucchini and portabello mushrooms.

9. Veal Siciliana Panini

Faux filet de veau grillé accompagné d'aubergines, courgettes et champignons portobello.

10. Grilled Chicken Calabrese Panini

Faux filet de poulet grillé accompagné de brocoli rabe dans un panini.

10. Grilled Veal Calabrese Panini

Veau grillé accompagné de brocolis rabe, niché dans un panini savoureux.

11. Prosciutto and Fresh Mozzarella Panini

Tranches de prosciutto délicatement coupées, accompagnées de mozzarella fondante, agrémentées de laitue croquante et de...

Primi Piatti

ITEM

Rigatoni Filetto di Pomodoro

Fresh tomato, olive oil and chopped onion. Served with salad.

Penne Primavera

Légumes assortis mijotés dans une sauce rosée. Accompagné d'une salade croquante.

Gnocchi Sorrentina

Baked gnocchi with fresh tomato sauce, mozzarella and basil. Served with salad.

Penne al Broccoli

Brocoli et tomates séchées sautés a I'huile d'olive et a I'ail frais, accompagnés de penne et servis avec une salade cro...

Fettuccine Alfredo (Primi Piatti)

Cream, butter, egg yolk and Parmesan cheese. Served with salad.

Spaghetti Carbonara (Primi Piatti)

Un savoureux mélange de bacon croustillant et d'oignons dorés enveloppe les spaghettis. L'ceuf et le beurre se fondent av...

Rigatoni Pavarotti

Fresh shrimp, broccoli rabe, garlic and oil. Served with salad.

Baked Ziti

Baked ziti accompagné d'une salade fraiche.

Manicotti

Served with salad.

Lasagna with Meat and Tomato Sauce

Served with salad.

Ravioli Alla Vodka

Raviolis tendres fourrés au fromage ricotta, nappés d'une sauce crémeuse a la vodka, accompagnés d'une salade croquante.

Ravioli Marinara

Raviolis tendres garnis de ricotta, nappés d'une sauce tomate maison parfumée a I'ail et au basilic frais, accompagnés d...

Rigatoni Portabello

Grilled chicken, portabello mushrooms, fresh tomatoes and arugula. Served with salad.

Linguine Alla Puttanesca

Linguine enveloppé d'une sauce méditerranéenne aux tomates, capres et olives de Gaeta. Accompagné d'une salade croquante...

Linguine Alla Patricia

Linguine garni de crevettes tendres, accompagné de roquette fraiche et de tomates juteuses. Accompagné d'une salade rafr...

Penne Alla Boscaiola

Un savoureux mélange de petits pois, champignons et prosciutto enveloppés dans une sauce rosée. Accompagné d'une salade...

PRICE

$9.95

$9.95

$9.95

$9.95

$9.95

$9.95

PRICE

$13.95

$14.95

$14.95

$14.95

$14.95

$14.95

$18.95

$14.95

$14.95

$16.95

$14.95

$14.95

$15.95

$14.95

$18.95

$14.95



ITEM PRICE

Spaghetti Alla Frank Sinatra $18.95

Shrimp, clams, Gaeta olives, capers and fresh tomato. Served with salad.

Linguine All Vongole $15.95

Choisissez entre une sauce rouge ou blanche pour accompagner vos linguine, agrémentés de palourdes fraichement préparées...

Rigatoni Alla Vodka (Primi Piatti) $14.95

Fresh tomato sauce, vodka, touch of cream and Parmesan cheese. Served with salad.

Spaghetti with Meatballs $14.95

Spaghetti classique marié a de généreuses boulettes de viande, accompagné d'une salade fraiche.

Pollo
ITEM PRICE
Chicken Francese $16.95

Lemon, white wine and butter.

Chicken Marsala $16.95

Poulet cuit dans une sauce au vin Marsala avec des champignons sautés.

Chicken Capricciosa $16.95

Escalope de poulet panée, dorée a la perfection, garnie de tomate fraiche, oignon croquant et salade d'arugula vibrante.

Chicken Parmigiana (Pollo) $16.95

Breaded chicken breast, with fresh tomato sauce and melted mozzarella.

Chicken Scarpariello $18.95

Served off the bone or bone-in-organic chicken with baby sausage, sweet and spicy red peppers and cipollini onions.

Grilled Chicken with Broccoli Rabe $16.95

Le poulet grillé est tendrement préparé, laissant une peau dorée croustillante et une viande juteuse a I'intérieur. Acco...

Grilled Chicken Portabello $16.95

Poitrine de poulet grillée accompagnée de champignons portobello sautés.

Chicken Sorrentino $18.95

Fine escalopes de poulet garnies d'aubergine tendre, de prosciutto savoureux et de mozzarella fondue.

Veal Osso Buco $31.00

Osso Buco de veau tendre mijoté lentement dans un riche bouillon de tomates, de vin blanc et d'herbes aromatiques. Accom...

Vitello
ITEM PRICE
Veal Francese $19.95

Faux filet de veau enrobé d'une sauce citronnée, agrémentée de vin blanc et d'une touche généreuse de beurre.

Veal Marsala $19.95

Faux filet de veau tendre nappé d’une sauce au vin de Marsala, agrémentée de champignons savoureux.

Veal Capricciosa $19.95

Faux filet de veau croustillant en panure, servi avec une salade fraiche de tomates, oignons et roquette.

Veal Parmigiana $19.95

Breaded veal cutlet, fried and topped with fresh tomato sauce and melted mozzarella.

Grilled Veal Portabello $19.95

Faux-filet de veau grillé accompagné de champignons portobello sautés.

Veal Sorrentino $21.95

Eggplant, prosciutto and melted mozzarella.



Dalla Oceanico

ITEM

Salmone Alla Riviera

Saumon grillé accompagné d'une touche d'ail, rehaussé par du citron frais et un soupgon de vin blanc.

Shrimp Parmigiana

Les crevettes dorées a la poéle viennent s’installer sur un lit de sauce tomate maison riche en herbes et ail. Le tout e...

Shrimp Scampi

Crevettes poélées dans une sauce au beurre a I'ail avec une touche de citron et de persil frais, servies sur un lit de I...

From the Butcher Block

ITEM

16 oz. NY Strip Steak

Champignon frais délicatement déposés sur un steak NY Strip tendre de 16 oz.

Lamb Chops

With sauteed broccoli rabe.

Le Nostre Pizza

ITEM

Margherita Pizza (Le Nostre Pizza)

Une pate fine garnie de mozzarella fondante, nappée de sauce tomate savoureuse et agrémentée de feuilles de basilic frai...

Marinara Pizza

Fresh tomato, garlic and oregano, No cheese. Wood burning brick oven.

Quattro Formaggi

Un mélange généreux de quatre fromages fondants, tous cuits a la perfection dans notre four a bois en brique.

Alla Napolitana Sausage and Broccoli Rabe Pizza

false

Quattro Stagioni Pizza

Garnie de jambon, artichauts, champignons et poivrons, cuite a la perfection dans un four a bois en brique.

All Arugula Pizza
Une pizza garnie d'arugula fraichement cueillie, de tomates juteuses et de prosciutto salé. Cuite a la perfection dans u...

Vodka Pizza
Inspirée par les saveurs classiques, cette pizza combine du poulet grillé juteux et des pois verts frais, nappée d'une o...

Insalata Pizza
Pas de fromage ici. Cette pizza a la salade est garnie de poivrons grillés, d'olives et d'une sauce marinara fraiche, le...

Alla Marsala Pizza
Sauteed chicken, mushrooms and Marsala sauce. Wood burning brick oven.

La Cardinia Pizza
Grilled eggplant, zucchini and portabello mushrooms. Wood burning brick oven.

Seafood Delight Pizza

Faux

Sicilian Pizza

Des tomates prunes fraiches, du basilic parfumé et de la mozzarella fraiche ornent cette pizza cuite dans un four a bois...

Side Dishes

ITEM

PRICE

$19.95

$17.95

$18.95

PRICE

$34.00

$32.00

PRICE

$11.00

$11.00

$13.00

$13.00

$14.00

$14.00

$13.00

$14.00

$14.00

$14.00

$21.00

$13.00

PRICE



Broccoli Rabe

Tendres pousses de brocoli rabe sautées a I'huile d'olive, relevées de gousses d'ail émincées et d'un soupgon de piment...

Spinach

false

French Fries

false

Potato Croquettes

Just for Kids (12 and Under)

ITEM

Kid's Cheese Ravioli

false
Kid's Chicken Finger

Kid's Chicken Parmigiana

Jeune poulet pané avec une cro(te dorée, garni d'une sauce tomate maison riche en herbes. Recouvert de fromage mozzarell...
Kid's Spaghetti with Meatballs

Kid's Delight Mini Pizza

Beverages

ITEM

2 liter Sodas (Beverages)

false

$8.95

$7.95

$5.95

$1.50

PRICE

$10.95

$10.95

$10.95

$10.95

$10.95

PRICE

$4.00



